
SYMBOL KOD EAN

drtb2cuk 5904816919608

CHARAKTERYSTYKA 

Drożdże gorzelnicze Turbo 72h, 120g 
Inne produkty z tej kategorii:

Drtb1cuk – Drożdże gorzelnicze Turbo 48h, 135g

Drtb5owo – Drożdże gorzelnicze Turbo 5-7dni, 120g

Drtb3cuk - Drożdże gorzelnicze Turbo 3 dni, 87g

DANE LOGISTYCZNE PRZEZNACZENIE

do produkcji alkoholu
Ilość sztuk waga [kg]

12,5/1/16 1 0,13

INFORMACJE DODATKOWE

28/25/10 20 2,5

PKWiU VAT

10.89.13.0 23%

Drożdże gorzelnicze Turbo 72h, 120g

15% czystego alkoholu w 3 dni!
Przy nastawie 6,5 kg cukru otrzymuje się 15% czystego 

alkoholu. Uwaga: Fermentacja przebiega burzliwie.
Skład: drożdże gorzelnicze, pożywka mineralna, 

witamina B1.
Drożdże Turbo mogą być używane do fermentacji nie 

tylko sacharozy ale i zacierów z kukurydzy, jęczmienia, 
żyta, pszenicy, ziemniaków oraz melasy.

Przechowywać w suchym miejscu, w temperaturze 
pokojowej. Najlepiej użyć przed/nr partii na zgrzewie. 

Masa netto: 120g

szer/gł/wys  
[cm]

Opakowanie 
jednostkowe

Opakowanie 
zbiorcze

Opakowanie zawiera instrukcję na 25 litrów alkoholu.
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