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Termometr do zywnosci
-40°C do 300°C
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- Termometr do mierzenia temperatury potraw ( °C lub °F)

- Mozliwos¢ zatrzymania wyniku pomiaru

- Niebieskie podswietlenie

- Caly termometr wykonany ze stali nierdzewnej 18/8

- Automatyczne wytaczenie po 19min.

- Szybki czas reakcji - wynik pomiaru 4-10sek

- 2 modele do wyboru

szer/gtiwys llosé sztuk waga
fom] lkl
2/2/23 1 0,05
Sztuka
Opakowanie
jednostkowe 8/3/29 1 0.1
Opakowanie
Zbiorcze 31/9/19 10 1.2

DANE TECHNICZNE

-40°C do 300°C

Zakres pomiaru temperatury : (-40°F do 572°F)

Tolerancja pomiaru

temperatury w temp. +/-2°C
-40°C ~-20°C:

Tolerancja pomiaru

temperatury w temp. +/-1°C
-20°C ~ 150°C :

Tolerancja pomiaru

temperatury w temp. +/-2°C
150°C ~ 200°C :

Tolerancja pomiaru

temperatury w temp. +/-5°C
200°C ~ 300°C :

Rozdzielczos$é¢: 0,1°C

Baterie:
3 x LR44 (AG13) — w zestawie

Elektroniczny, bardzo precyzyjny szpilkowy termometr z pod$wietlanym wyswietlaczem
LCD. Idealny do pomiaru temperatury potraw, miesa, ciast, cieczy itp. Doskonale
sprawdzi sie w gastronomii i jak réwniez bedzie ozdobg kazdej kuchni.

Urzadzenie wykonane jest w catosci z stali nierdzewnej, co podkresla jego nowoczesny
design oraz sprawia, ze jest praktyczne oraz fatwe w utrzymaniu w czystosci.
Zaostrzona sonda umozliwia szybka i doktadng penetracje mierzonego produktu.

Urzadzenie wiszace

12 miesigcy/ CE

26.51.51.0 23%
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